
 

 

“SAN VALENTÍN 2010” 
 

 
 

MENÚ GALA SAN VALENTÍN 
 

Ensalada del paraíso acompañada  
de frutos secos y miel  

 

Abanico  de ahumados  en coulís  de tomate   
al aroma de eneldo  

 
Tronquitos de bacalao al graten  

con lecho de ajos tiernos  
 

*** 
Sorbete de limón al cava  

*** 
Solomillo ibérico relleno  de foie en salsa oporto y patatas asadas al romero y cebolla confitada  

*** 
Corazón de tres chocolates  

 
Bodega: 
Tinto: D.O. Rioja 
Blancos Valencianos 
Rosados de Navarra 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

RESERVAS 

TELF: 96 284 80 83 

E-MAIL: Cibeles@hotelcibeles.com 

CENA CON BARRA LIBRE INCLUIDA: 40CENA CON BARRA LIBRE INCLUIDA: 40CENA CON BARRA LIBRE INCLUIDA: 40CENA CON BARRA LIBRE INCLUIDA: 40€ POR PERSONA€ POR PERSONA€ POR PERSONA€ POR PERSONA    
CENA CON BACENA CON BACENA CON BACENA CON BARRA LIBRE Y ALOJAMIENTO: 85,60RRA LIBRE Y ALOJAMIENTO: 85,60RRA LIBRE Y ALOJAMIENTO: 85,60RRA LIBRE Y ALOJAMIENTO: 85,60€ POR PERSONA€ POR PERSONA€ POR PERSONA€ POR PERSONA    

 IVA INCLUIDO IVA INCLUIDO IVA INCLUIDO IVA INCLUIDO    
 


